
Wöllsteins Desserthaus (*2012) ist Deutschlands erfolgreichste Back- und Dessertschule mit 
angeschlossener Tortenmanufaktur und Back-Shop mit Sitz in München. Mehr als eintausend Kurs- 
und Event-Gäste lassen sich jährlich durch Promi-Pâtissière Beate Wöllstein in die Geheimisse der 
Spitzen-Pâtisserie einweihen. In der hauseigenen Tortenmanufaktur fertigen wir eine Vielzahl an 
Traumtorten für anpruchsvolle Genießer! Wir werden größer und suchen daher

Zum nächst möglichen Zeitpunkt einen/mehrere

Konditor (m/w/d) in Voll- und Teilzeit

Zu Deinen Aufgaben gehören:

• Vollumfängliches Herstellen feiner Patisserie-Erzeugnisse wie Torten, Tartes und mehr
• Umsetzen indivdueller Kundenwünsche
• Lagern und Kontrollieren von Lebensmitteln
• Nachbereiten der Backstube

Du bringst mit:
• abgeschlossene Berufsausbildung (Gesellenbrief) zum Konditor (m/w/d)
• erste Berufserfahrung wünschenswert 
• Flexibilität
• Belastbarkeit
• Freude am Umgang mit hochwertigen Rohstoffen
• Sorgfältiges Arbeiten
• Zuverlässigkeit
• Diskretion 
• Belehrung gem. §43 Infektionsschutzgesetz (Vorlage bei Arbeitsaufnahme)

Wir bieten Dir ein spannendes und schönes Arbeitsumfeld innerhalb eines freundlichen, 
internationalen Teams in einem wachsenden Unternehmen. MIT-einander wird bei uns groß 
geschrieben. Hand in Hand arbeiten wir mit Leidenschaft für unsere begeisterten Kunden! Wir 
teilen unseren Erfolg mit Dir und bezahlen Dich daher überdurchschnittlich. Ein Bonus-Törtchen ist 
auch noch für Dich drin ;-) 
 
Du bist interessiert? Prima! Sende uns zunächst digital ein kurzes Anschreiben mit Deinem 
Lebenslauf.
Kontakt: Frau Caroline Winkler
Email: cw@woellsteins.de


