Schoko- Karamell Mousse
smd mehr als eine Sunde' '

Der Klassiker Schntt ,
;fur Schrltt erklart .

“Foie gra
iKullnarlsche Kir fur
jedes Weihnachtsmenii

Schmeckt gliicklic
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Ente 4 I'Orange



Der perfekte siile Moment

Die ehemalige Kafer-Spitzenpatissiere Beate Wollstein hat jetzt in Miinchen ihr eigenes Dessert-

haus erffnet und kreiert dort traumhafte Hochzeitstorten, exklusive Petits Fours oder stiBe Cana-
pés fiir Events. Und nicht nur das: In \Walisteins Desserthaus" bietet die international pramierte
Konditorin Kurse far Liebhaber raffinierter Desserts. Verstandlich und praktisch verrat sie Kniffe
aus der Welt der Profi-Patisserie. Von der asiatischen Lemongrass Bralée oder der anspruchsvollen
Tarte Tatin kénnen Sie gleich doppelt profitieren. Denn was Sie zu Hause nachkochen, wird den
Gésten sicher lange in '
Erinnerung bleiben.

www.woellsteins-
desserthaus.de

In ,WolIsteins Desserthaus”
gerat der Gaumen aus

dem Hzuschen, z.B. dank
Griiner-Tee-Mousse

SAVEURS  KOSMOS

tationen in Londen und Dubai zu
tangekommen: Beate Wollstein



